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Omule drag,

Află că noi, cu zoală şi trudă mare am tomnit ăst loc plin dă vreme, i -am 
dat iară rost şi viaţă.

Multe trebi s-or rânduit p-aci, mai iute ori mai mereuaş, cum îi felu' 
omului. Şi s-or rândui şi d'amu încolo

Aşa că, omul lui Dumnezău, ţâpă răul păstă hăt şi şăzi la un loc. Pune-ţi-
om pă masă ca la Împăratu', mâncări domneşti, ori ca la cătane hrană dă la 
manutanţă.

Păntru muiat grumazăle şi dăzlegat limba la vorbă, plinu-i podrumu' dă 
vinuri, vinarsuri şi răchii,iară capu' draftului luceşte pă pult.

Dacă cele cântări umblă a vă mâna dă pă scauăn, slobodu-i la joc şi      
voie bună.

Intră dară om şi ieşi un om şi jumătate dă la Moara cu Noroc, fala plăşii 
Ineului şi a comitatului dă Arad.

Și mai tre să știți că mâncarea noastră e pregătită numa
cu ingrediente naturale, deci ne fălim cu preparate BIO !
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Dă bună dimineaţă 
 
 
 

 
1.     Caşcaval în bundă/pane .................................................................... 12 lei 

150 g – caşcaval,ou, pesmet 
2.     Ratotă, adica omletă ....................................................................... 7 lei 
 ouă de casă ori dă găină, cum vă place să zâceţi 
3.     Ratotă cu cârnaţ şi caşcaval ............................................................ 8 lei 

2 ouă, 25 g cârnaţ, 30 g caşcaval 
4.     Ratotă cu ciuperci ............................................................................ 7 lei 

2 ouă, 60 g ciuperci 
5.     Adunare dă brânză pă doască ........................................................ 15 lei 

200 g – Platou mixt cu diverse feluri de brânză 
6.     Platou ţărănesc, dă mâncat cu două mâini ................................... 25 lei 

250 g - clisă (slană), jumeri, cârnaţi, şoancă, telemeauă, ceapă roşie 
7.     Unt, miere sau dulceaţă .................................................................. 4 lei 
8.     Lapte (200 ml) ................................................................................... 3 lei 
9.     Cacauă cu lapte ................................................................................ 3 lei 
10.   Uou fert sau uochi (1 buc) .............................................................. 2 lei 
11.   Carnat facut in casa -200g  ............................................................. 12 lei 
12.   Telemeauă - 50 g ............................................................................. 3 lei 
13.   Virşli dă Brad (2 perechi) ................................................................ 12 lei 
14.   Mititei la grătar (1 buc) ................................................................... 4 lei
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Cum cereau Lică Sămadău şi Grof Vermesy - Specialitatea Hanului 

 
 
15.   Adunarea dân şpaiţ .......................................................................... 49 lei 

Platou Rece pentru 2 persoane (600 g) 
Brânză telemea, caşcaval, tobă de casă, jumeri rumenite, 
caltaboş, maioş, slăninuţă, cârnaţ făcut în casă, ceapă roşie, roşii, 
castravete verde. 

 
16.   Adunarea pă platou - zâmbreală cătănească ............................... 59 lei 

Platou cald pentru 2 persoane (400g specialităţi / 400g garnituri) 
şniţel de pui tăiat fâşii. cârnăcior de porc prăjit, ceafă de porc la grătar, 
fâşii de muschi de vacă, mititei, cartofi prăjiţi aurii, orez cu legume, 
legume la grătar, varză roşie călită. 

 
17.   Ordinu’Comisarului - Nu să lasă nimica la inamic ! 

Ceafă ţiganească, şniţel de pui cu prune şi caşcaval, cotlet de porc cu ciuperci, 
caşcaval şi şuncă, şniţel parizian, creastă de slăninuţă, orez, legume sotate, 
cartofi copţi, varză roşie 

2 - 4 mâncăi (500g specialităţi/ 600g garniture) ......................... 70 lei 
5 - 6 mâncăi (1000g specialităţi/ 1200g garnituri) ...................... 130 lei 

 
 
 

Îmbietura lu’Ghiţă Hangiul - Specialitatea şefului bucatar 

 
18.   Antricot dă vacă - cum or învăţat ai noştri de la francezi .......... 63 lei 

200g/ 200g - Muşchi de vacă gătit în tigaie cu ierburi dă cele nobile şi unt 
de casă acompaniat de morcovi baby. 

 
19.   Muşchi dă Tăuraş, domnesc, muiet in sos dă vin roşu ................ 79 lei 

200g/ 200g - Muşchi de tăuraş făcut la grătar, stropit cu vin roşu si 
acompaniat de cartofi copţi aurii.
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20.   Ciolan dă Porc ”Moara cu Noroc” - dă scos mâţele din casă .... 75 lei 

1000g/ 200g/ 200g/ - Ciolan dă porc, făcut la cuptor, servit pe varză murată în 
butoaiele noastre şi călită. Bunătatea să cuibăreşte pă cartofi sparţi cu ceapă. 

 
21.   Ţambal dă Guţi cu croampe fripte ................................................ 25 lei 

200g/ 200g - Coaste dă porc marinate în bere şi făcute în cuptor, 
servite cu cartofi fripţi. 

 
22.   Încălţări dă porc muiate-n bere ..................................................... 25 lei 

350g - Picioare dă porc fierte în bere şi făcute pane în tigaie, cu sos tartar. 

 
23.   Visu’ cucoşului .................................................................................. 35 lei 

200g/ 150g - Piept dă puicuţă cu mozzarella, roşii  şi busuioc făcut în tigaie, 
servit pă orez cu legume. 

 
24.   Nealcoşag dă curcan ........................................................................ 45 lei 

200g/ 150g - Piept dă curcan cu bacon, usturoi şi mere, făcut la cuptor 
cu varză roşie. 

 
25.   Pept dă raţă ca la Oradia Mare ...................................................... 55 lei 

200g - Piept de raţă la cuptor, servit cu sos de afine. 

 
26.   Ţâmp dă raţă domnească ............................................................... 29 lei 

140g/ 200g - Pulpă de raţă marinată în vin roşu, făcută la cuptor, servită 
cu varză roşie călită în vin roşu, suc de mere şi scorţişoară, cu prune 
uscate şi cartofi sparţi cu ceapă călită. 

 
27. Raţă “Moara cu Noroc”cu croampe şi curechi călit .................... 150 lei 

Or de-o fi prea mult, luati jumate de rata ...........................  80 lei
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Manutanţa lu’ Săilă şi Buză Ruptă 

 
28.   Slană, şoancă, şi cârnaţ fript - placu pădurarului ......................... 15 lei 

50g/ 50g/ 50g - slăninuţă dă casă crestată şi prăjită, şunculiţă dă porc 
prăjită în untură şi cârnăcior. 

29.   Bulz cu brânză dă burduf - dă închis căputu’să nu vie goştii ...... 20 lei 
300g - Mămăliguţă cu brânză de burduf şi slănină, făcută la cuptor. 

30.   Găluşte Slovăceşti făcute in casă  .................................................. 20 lei 
300g - găluşte cu jumări de slănină şi telemea sărată de oaie. 

 
Ciorbe şi zămuri dă-mbunat bindeul (400g) 

Piparcă usturoaie şi smântâna-s dân partea căşii ! 

 
31.   Ciorbă dă burtă ................................................................................ 15 lei 

 
32.   Ciorbă dă păsulă cu afumatură şi cimbru băgată-n pită ............. 15 lei 

 
33.   Ciorbă dă pui ca la Grecu ............................................................... 13 lei 

 
34.   Ciorbă dă porc .................................................................................. 13 lei 

 
35.   Ciorbă ţărănească dă văcuţă - dă mare praznic .......................... 15 lei 

 
36.   Ciorbă dă curcan în stil haiducesc ................................................. 15 lei 

 
37.   Zamă dă găină dă casă cu găluşte dă griş şi carne ....................... 15 lei 

 
38.   Gulyas la ceaun - dă-nvaţă şi valahu să zâcă IOAI ! ..................... 15 lei 

 

 
39.   Bab gulyas - păsulă pă placu lui Feri bacsi  .................................... 15 lei
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Peşte 
 

 
40.   Păstrăv sărit dân Crişu dă sus pă jaru dă jos ................................ 26 lei 

250g - Păstrăv proaspăt cu ierburi făcut la grătar 
41.   Crap părpălit pă grătar ................................................................... 20 lei 

250g - Crap la gratar 
42.   Şalău făcut la cuptor cu sos pt. gratinat (200g/50g ....................... 32 lei 
43.   Somn marinat cu usturoi şi părpălit în tigaie servit cu mămăliguţă 49 lei 

200g Somn, 200g mămăliguţă. 
44.   Ştiucă la cuptor ................................................................................. 32 lei 

 
 
 

Paste - tăiţăi dă la Italia, adică (250g) 

 
45.   Penne quatro formaggi ................................................................... 29 lei 
46.   Spaghetti Carbonara ....................................................................... 29 lei 
47.   Paste Alex (farfale cu prosciuto crudo, pitoance şi smântână dă casă) . 29 lei 
48.   Penne Bolognese .............................................................................. 29 lei 
49.   Penne al salmone ............................................................................. 29 lei 
50.   Spaghetti aglio, olio, peperoncino ................................................. 19 lei 
51.   Penne all’arrabbiata ........................................................................ 23 lei 

 
 
 

Sălată 
 
52.   Salată dă ceafă groasă - salată bulgărească .................................. 19 lei 
53.   Salată dă nas subţâre - salată grecească ....................................... 19 lei 
54.   Salată dă piept dă pui ...................................................................... 23 lei
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Dă prânz dă mare praznic 

 
55.   Ţâmpi dă iepure - cum mânca Lică Sămadău Duminica ............ 49 lei 

150g/ 200g - Pulpe de iepure cu măsline şi piure de cartofi. 
56.   Cotlet dă berbecuţ cu păsulă verde cum mâncau Grofii la Paşti ... 44 lei 

170g/ 120g - bunătatea asta e gătită în tigaie cu unt de casă, usturoi 
şi rozmarin strunit dă o legătură dă fasole verde. 

57.   Ficat dă raţă, tăvălit în untură şi părgălit pe buza plitei (170 g)…65 lei 
58.   Şniţel Vienez - dă bolunzau mâţele la Schönbrunn ..................... 35 lei 

150g/ 200g/ 20g - şniţel din antricot dă viţăl servit cu piure de cartofi 
bavarezi şi sos de iaurt cu usturoi. 

59.   Tocăniţă de Văcuţă (Gulyas), bună dă lingi fideu’ ........................ 23 lei 
150g/ 150g Carne dă vacă rumenită, cu legume şi găluşte dă casă, din făină. 

60.   Cotletul împăratului ........................................................................ 35 lei 
200g/ 100g/ 100g - cotlet de porc cu brânză maturată, smântână 
şi castraveţi muraţi, făcut în oală dă pământ în dubă. 

61.   Sucitură Domnească dă-i zice Cordon Bleu ................................. 30 lei 
200g Cotlet dă porc, rulat cu sunca şi caşcaval, făcut pane. 

Astă minune noi o facem! Nu-i luată bocnă şi-ncălzâtă, ca la 
muierile leneşe! 

62.   Păsulă cu ciolan ................................................................................ 32 lei 
300g/ 200g - D’aia nu mărg ardeleni-n Cosmos, că acolo nu iastă aşa ceva. 

63.   Sărmăluţe în curechi acru cu mămăliguţă şi piept dă porc ........ 29 lei 
140g/ 200g /25g - Delicioase sărmaluţe din carne dă porc şi vită învelite 
în varză acră dă butoi, mămăliguţă pripită, piept dă porc prăjit, 
ardei iute şi smântână. 

64.   Tocăniţă dă Porc cu Găluşte dă Casă - taci si mâncă! ................. 19 lei 
150g / 150g Carne dă porc rumenită, cu legume şi găluşte de casă din faină. 

65.   Ceafă dă porc gătită în stil haiducesc (200g) ............................... 22 lei 
66.   Cotlet dă porc împănat cu cârnăcior şi usturoi .......................... 28 lei 
67.   Ciuperci Pane (150g ......................................................................... 12 lei 
68.   Mândreaţă dă piept dă pui cu prune şi caşcaval în haină aurie .. 30 lei
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Fripturi pă gratare şi nealcosaguri în blide 
 
 
 
 
 
69.   T-BONE dă tăuraş     -  Prima-ntâi. Cum gătea Feri bacsi la Groff 
Vermesy la sărbători dân cea mai bună carne din ăl mai bun tăuraş . 99 lei 

400g - T-BONE dă tăuraş sprijinit pă os, gătit ca la Firenze. 

 
70.   Muşchi dă tăuraş cu sos de piper verde ce nu-l uiţi în veac ....... 79 lei 

200g /10g / 200g - Muşchi de tăuraş marinat cu ierburi nobile, 
prăjit la grătar, cu sos de piper verde, acompaniat de piure de cartofi. 

 
71.   Muşchiuleţ dă porc împletit şi tras în vatră .................................. 35 lei 

200g - Muschiuleţ dă porc marinat în muştar şi vin alb, prăjit la foc mic 
pă gratar şi vrăjit la cuptor. 

 
72.   Cotlet dă porc ţintuit dasupra jarului (200g) ............................... 20 lei 

 
73.   Ceafă dă porc mădărita pă grătar ori sub piclăzău ..................... 20 lei 

200g - Ceafă dă porc prăjită la grătar, sau sub călcătorul cu jar. 

 
74.   Ţâmpi dă Pui fără cioante, pă gratar ............................................. 16 lei 

200g - Pulpe dezosate de pui unse cu mărinatură şi prăjite la grătar. 
 
75.   Piept dă Pui culcat pă grătar .......................................................... 18 lei 

         200g - Piept dă pui marinat în zeamă dă vin şi lămâie, făcut la grătar. 
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Dân Blidu lu’Popa Tanda - Dumetale mânci, Ăl dă sus să uită. 

Mâncare dă post. 
 
 
 
76.   Ghiveci Călugăresc - zâci Doamne-ţi multam când îl găţi .......... 15 lei 

250g - Mâncare mănăstirească pentru alinarea sufletului, din cartofi, ardei, 
ceapă şi tăte legumele din grădină. 

 
77.   Ciuperci la Grătar - nu-s bune că să gată - Champignion ........... 15 lei 

250g - Cloape de ciuperci proaspete la grătar, umplute cu carnea lor 
din picioruşe. 

 
78.   Tocăniţă dă legume (250g) ............................................................. 15 lei 

 
79.   Orez cu legume, dă iertat păcatele ............................................... 10 lei 

250g - Orez alb fiert, amestecat cu legume proaspete din gredină. 
 
80.   Legume domneşti la grătar ............................................................ 20 lei 

250g - Dovlăcei, vinete, ardei gras, ceapă roşie, ciuperci şi roşii sărătuite 
şi prăjite. 

 
81.   Ciorbă dă legume, dă mâncat cu două linguri ............................. 8 lei 

300g - Zamă de legume fierte fără strop dă carne şi untdelemn, 
dar gustoasă tare! 

 
82.   Păsulă dă Ardeal - Iahnie dă fasole, adică ..................................... 10 lei 

250g - Aicea nu-i nimic dă zâs mai mult. 
 
 
 
83.   Coş cu pâine dă casă......................................................................... 4 lei 
84.   Lipie, adică pizza pane .................................................................... 6 lei
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Dă închis gura pruncilor 

 
 
 
85.   Dărăbuţe dă şniţel dă pui ................................................................ 15 lei 

100g/ 100g - Sniţel din piept dă pui făcut dărăburi cât degetu, piure 
sau cartofi prăjiti la alegere. 

86.   Din pieptul Puiului, pă gustul românului ...................................... 19 lei 
200g - şniţel din piept dă pui. 

87.   Cotlet dă porc frăgezit şi îmbrăcat în haine noi dă sărbătoare . 18 lei 
200g - şniţel dă porc. 

88.   Peşte pane, să crească pruncu’ ocoş .............................................. 19 lei 
100g /100g - Degeţele din file de peşte cu piure de cartofi. 

89.   Clătite cu îngheţată de ciocolată, ca sa nu-i mai auzi gura ........ 8 lei 
2 clătite din faină şi ouă dă casă cu ciocolată şi o cupă de ingheţată. 

90.   Măr copt în dubă cu bundă dă ţucur .............................................. 8 lei 
O bucată măr copt în dubă umplut cu nucă si scorţişoară. 

 
Felu’ Tri 

 
91.   Tort de Ciocolată (120g) ................................................................ 15 lei 
92.   Papanaşi (200g) ................................................................................ 12 lei 
93.   Placintă cu brânză “Moara cu Noroc”(200g) ............................... 12 lei 
94.   Clătite cu brânză şi cremă de vanilie (200g) ................................ 10 lei 
95.   Clătite cu gem (200g) ...................................................................... 6 lei 
96.   Clătite bănăţene (350g) .................................................................. 15 lei 

2 clătite cu brânza dulce de vacă, vanilie şi stafide la cuptor, cu bezea. 
97.   Lapte de pasăre (200g) .................................................................... 8 lei 
98.   Îngheţată făcută-n casă - 4 cupe ..................................................... 12 lei 
99.   Tiramisu (150g) ................................................................................ 15 lei 
100. Salată de fructe ca în Macedonia (200g) ....................................... 8 lei 
101. Profiterol (300g) .............................................................................. 19 lei
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Salăţi şi garnisăli - 200 g 
 
 
 
102. Croampe-n dubă - Cartofi copţi ........................................................ 6 lei 
103. Croampe fierte, durgălite-n unt şi verdeaţă ................................. 6 lei 

Cartofi natur cu unt si verdeţuri 
104. Croampe şvăbeşti ............................................................................ 6 lei 
105. Croampe fripte 6 lei 
106. Croampe bătute ca la pichetu' dă Jendari - Cartofi făcuţi piure . 6 lei 
107. Ciuperci sotate 12 lei 
108. Curechi pârgălit - Varză călită albă / roşie 6 lei 
109. Orez ş'atâta - orez simplu / cu legume .......................................... 8 lei 
110. Mămăligă ........................................................................................... 4 lei 
111. Brocolli .............................................................................................. 10 lei 
112. Legume dă gredină sotate în unt dă casă  .................................... 12 lei 
113. Salată dă curechi alb frecat cu sare şi oloi .................................... 6 lei 
114. Salată dă părădăici............................................................................ 8 lei 
115. Salată dă crastaveţi verzi ................................................................. 8 lei 
116. Salată dă pipărci domneşti zâse gogoşari şi crastaveciori în oţăt .. 6 lei 
117. Salată verde ....................................................................................... 8 lei 

 
Sosuri dă blagoslovit blidele - 50 g 

 
118. Sos dă usturoi cu tăte cele verdeţuri ........................................... 6 lei 
119. Sos dă gorgonzola ............................................................................ 6 lei 
120. Sos grecesc, dă castravete cu lapte acru, dă-i zice Ţzaţiki .......... 6 lei 
121. Sos Tartar ......................................................................................... 6 lei 
122. Sos dă smântână cu ciuperci .......................................................... 6 lei 
123. Sos dă iaurt cu usturoi  ................................................................... 6 lei
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Lipii dă le zâce piţa şi să scrie Pizza 

Un sfert dă kil (250 g) îi numa' aluatu', rotund de 33 de centimetri 
 
 

124. Pizza Moara cu Noroc (670 g)......................................................... 29 lei 

Sos de roşii, mozzarella, şuncă, kaiser, ciuperci, ardei gras, 
cârnaţi semiafumaţi, roşii. 

 
125. Pizza Mamma Mia (570 g) ............................................................... 27 lei 

Sos de roşii, mozzarella, salam, ciuperci, ardei gras, ardei iute, măsline. 
126. Pizza con Tutto (640 g) ................................................................... 29 lei 

Sos de roşii, mozzarella, şuncă, salam, ciuperci, măsline,ardei gras, porumb. 
127. Pizza Ţăranească (650 g) ................................................................ 24 lei 

Sos de roşii, mozzarella, kaiser, ciuperci, ardei gras, ceapă, porumb. 
128. Pizza Vegetariană (520 g) ................................................................ 21 lei 

Sos de roşii, mozzarella, ciuperci, ardei gras, măsline,roşii, porumb. 
129. Pizza Quattro Formaggi (550 g) ..................................................... 29 lei 

Sos de roşii, mozzarella, gorgonzola, emmentaler, grana padano, buffallo. 
130. Pizza Pollo Italiano (550 g) ............................................................. 27 lei 

Sos de roşii, mozzarella, piept de pui, ruccola, roşii, grana padano. 
131. Pizza Prosciuto Funghi (550 g) ...................................................... 27 lei 

Sos de roşii, mozzarella, prosciuto crudo, ciuperci, oregano. 
132. Pizza Capriciosa (550g) ................................................................... 24 lei 

Sos de roşii, mozzarella, şuncă, ciuperci, porumb, oregano. 
133. Pizza Calzone clasic (550g) ............................................................ 24 lei 

Sos de roşii, mozzarella, prosciuto, ciuperci, formagio, oregano. 
134. Pizza Calzone Alpino (550g) .......................................................... 27 lei 

Sos de roşii, mozzarella, prosciuto, ciuperci, salam picant, formagio, oregano. 
135. Pizza Quatro Stagioni (550g) ......................................................... 24 lei 

Sos de roşii, mozzarella, prosciuto, ciuperci, salam, măsline, oregano. 
136. Pizza Tono Cipola (500g) ............................................................... 29 lei 

          Sos de roşii, mozzarella, ton, ceapă. 



~ ~
 
 
 
 

137. Pizza Fantasia (550g) ...................................................................... 27 lei 
Sos de roşii, mozzarella, suncă, ciuperci, măsline, ardei gras, oregano. 

138. Pizza Rustica (500g) ........................................................................ 24 lei 
Sos de roşii, mozzarella, bacon, carnaţi semiafumaţi, măsline, oregano. 

139. Pizza Picantă (480g) ........................................................................ 24 lei 
Sos de roşii, mozzarella, salam picant, oregano, ardei iute. 

140. Pizza Margherita (420g) .................................................................. 21 lei 
Sos de roşii, mozzarella, bococcino, oregano, basilico. 

141. Pizza Funghi (400g) ......................................................................... 21 lei 
Sos de roşii, mozzarella, ciuperci. 

142. Pizza Prosciuto (580g) .................................................................... 24 lei 
Sos de roşii, mozzarella, prosciuto crudo. 

143. Pizza de post (480g) ........................................................................ 21 lei 
Sos de roşii, ciuperci, ardei gras, măsline, roşii, porumb. 

144. Pizza Marinara (350g) ..................................................................... 12 lei 
Ulei de măsline, sare, roşii, oregano, usturoi. 

145. Pizza Pane Fantasia (250g) ............................................................. 6 lei 
Ulei de măsline, sare, susan. 

146. Topping Pizza ................................................................................... 3 lei 
 

 
 
 
 
 
Pizza la METRU (2500g) ......................................................................... 110 lei 
147. Pizza la METRU „Moara cu Noroc“ 
148. Pizza la METRU con Tutto
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Dă la bucătar zvonire 

 
 
 

 
Dragi domniţe, doamne, domni şi hoaveri, 

 
Dacă v-o plăcut mâncarea, noi tare ne bucurăm, că ăsta-i rostu' nost, 

să vă fie bine Domniilor Voastre. 
Iară amu, Onor v-aducem dă ştire că păntru praznice, cununii, năşii, 

adunări cu ştaif ori numa' păntru mari mâncăi, vă îmbiem cu: 
 
 
 
149. Tocăniţă vânătorească dă mistreţ - 3 kile păntru 10 oameni ..... 450 lei 
150. Muşchiuleţ dă căprioară la cuptor - 1 kil la 4 oameni .................. 320 lei 
151. Fazan cuibărit în cuptor - Juma' dă kil la 2 oameni ..................... 120 lei 
152. Ştiucă umplută - 2 kile la 6 oameni ............................................... 190 lei 
153. Crap întreg pă grătar ori în dubă - 600 dă grame ........................ 60 lei 
154. Miel la cuptor - 10 kile la 15 oameni .............................................. 790 lei 
155. Batal la cuptor sau la protap - 20 de kile la 30 de guri ………….1290 lei 
156. Ied la cuptor - 10 kile la 15 oameni ................................................ 790 lei 
157. Purcel dă lapte la cuptor - 9 kile păntru 20 dă oameni ............... 990 lei 
158. Purcel la cuptor - 20 kile păntru 30 dă oameni ………………….1500 lei. 

 
 
 

 
Adunaţi-vă-ţi dară la un loc barem vro patru oameni ori muieri şi zâceţî-ne 

din ajun (cu o zuă 'nainte) ca vi-i placu'. 
Noi 'om face mereuaş bunătăţurile, că şi Domnul o făcut lumea 

în şepte zâle, ca să iasă treaba bună. 

 
Comandaţi cu O ZÎ ÎNAINTE, că aste minuni nu să fac pocnind dân dejte! 
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